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Pelatr ic e ventilata per man dor le  che ne r imuo ve la 
pellicina est er na ; i semi vann o pr ecedent em ent e scot tati 
in acqua bollent e e poi posti nella ma cchina che già dal 
pr im o passa ggio  ne rimuover à cir ca il 78%, al secon do 
94% ed al terzo 99%, delicatam ent e, senza dann eggiar e 
i f rut ti. Produzion e orar ia di 25-35 Kg/h . Mot ore elet tr ico 
disponibile sia m on of ase c h e tr if ase.

Ventilat ed peeler for alm on ds that rem oves th e out er sk in ; th e 
alm on ds must be pr eviously blan ched in boilin g w at er an d th en 
pla ced in th e ma chin e whic h will rem ove appr oximat ely 78% of 
th em f rom th e �  rst st ep , 94% for th e secon d an d 99% for th e thir d, 
delicat ely, with out dama gin g th e f ruit . Hour ly pr oduc tion of 25-35 
Kg/h . Elec tr ic m ot or available both sin gle -phase an d thr ee -phase.

DIMENSIONI (cm) 7 3x40 x140
cm) 7 3x40 x140

PESO 85 K g
W EIGHT 85 K g

PRODUZIONE ORARIA 25- 35 Kg
g

MO TORE MONOF ASE/ TRIFASE

PVM25 35

CARA TTERISTICHE/ MAIN SPECS

MANDORLE/
ALMONDS Line

Professional


